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ACIZI GRASI

GRASIMI

=TRIGLICERIDE
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Acizi grasi
-saturati C H, O,
CH;-CH,-CH,-COOH
Acid butanoic C,H;O,

CH,-(CH, ),,-COOH
acid dodecanoic /acid lauric C;,H,,0,

CH,-(CH, ),,-COOH
acid hexadecanoic /acid palmitic C,;H;,0,

CH;-(CH, ),,-COOH
acid octadecanoic /acid stearic C;gH;0,

-nesaturati C H,, ,0,
CH,- (CH,), - CH= CH-(CH,),-COOH
acid 9-octacecenoic /acid oleic C;gH;,0,



Caracteristicile acizilor grasi

-numar par si mare de atomi de carbon
-catena liniara, lipsita de ramificatii
-catena saturata sau nesaturata

-au humai o grupare carboxil



Grasimi =GLICERIDE

Def. Grasimile sunt esteri micsti ai glicerinei cu acizii
grasi numite GLICERIDE.

Alaturi de grasimi se mai gasesc acizi grasi liberi,
coloranti, ceruri etc.

e Starea naturala. Grasimile se afla in:

-seminte ( floarea soarelui, in, susan, dovleac)
-fructe ( nuci, alune, mango, masline)

-tesutul adipos animal

-lapte




Obtinere grasimi
Din seminte si fructe grasimile se obtin prin presare la
rece/ cald sau prin extractie cu solventi.
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Formule grasimi

Reactia de esterificare a glicerinei cu acizii grasi

C H,-OH
~ ¢ H,-0-CO-R
| |
C H-OH 3R-COOH—C H-0O-CO-R +3H,0
N~ ~~ I
C H,—-0 H ¢ H;,-0-CO-R
~~
Glicerina + 3 moli acid gras = grasime + 3 moli apa

. e g - < o H; — 0 —CO — (CH,); — CH.
Grasimi : distearopalmitina= SOLIDA=saturata (CHz)io ?
C H—O—CO“(CH2)115~CH3

C H;-0-CO-(CHy), —CH;
dioleostearina= semiSOLIDA=nesaturatd ¢ H, -0 - CO - (CH,), - CH = CH — (CH), — CHy

C H-0-CO-(CHy); -CH=CH - (CH;); - CH3
C H;-0-CO~-(CH,),s — CH;

Ex. Scrieti formula pt.trioleind=nesaturati=LICHIDA



Trioleina-formula structurala/moleculara




Proprietati fizice:

-grasimile sunt solide, lichide sau semisolide;

-se topesc si se solidifica intr-un interval de
temperatura-pt.ca sunt amestecuri;

-sunt insolubile Th apa-cu care emulsioneaza
puternic,dar solubile in solventi organici;

-au densitatea mai mica decat unu, plutesc la
suprafata apei;

Obs. De regula grasimile de origine animala sunt
solide-exceptie uleiul de peste iar grasimile de
origine vegetala sunt lichide-exceptie untul de cacao.



Aplicatii
1. Scrieti formulele structurale pt.grasimile:
tristearina ; trioleina ; stearodioleina-dupa care

precizati starile de agregare.
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Proprietati chimice grasimi
Fiind amestecuri de gliceride, care sunt esteri, grasimile vor avea

proprietatile chimice ale esterilor.

1.Hidroliza/Saponificarea:Hidroliza poate avea loc in mediu acid
(enzimatic) sau Tn mediu bazic.

a) mediu acid
C H; —O—-CO-—-—R C Hy —OH
i | R — COOH
& H—0O—-CO—-—R +3HO+«— C H-—-OH + R —COOH
| | R" — COOH
C H, —0O—-—CO—R" C H, —OH
b) mediu bazic
C H—O—-CO-—-R C H; —OH
i R—COOJVO,

C H—-—O—-CO—-—R +3NaOH — C H—-OH + R — COONa

] R" — COONa
C H, —0O—-—CO—R" C H, - OH

Obs.Sarurile se folosesc ca sapunuri, de aceea reactia se numeste si saponificare. La
hidroliza cu baza participa toate grasimile, indiferent de natura lor.



Proprietati chimice grasimi
2.Aditia de halogen (Br,, |,)

Aceasta reactie are loc numai la uletur1 (grasimi nesaturate).
E importanta pentru ca se deduce gradul de nesaturare a grasimilor prin
asa-numita cifra de brom/iod, care exprima cantitatea in grame de
brom/iod aditionat la 100gr de grasime.

C Hy-0-C0-(CHy), - CH # CH - (CH,), - CH, C Hy-0-00-(CHy), - CHI - CHI - (CHy), - CHj

| |
¢ H-0-C0 (CH)}-‘. CH+#CH (CHQ)-‘,- CHy; +2,—C H-0-CO (CHQ)}- CHI - CHI {CHQ)-; CHy

| |
C Hy-0-C0-(CH), - CH, ¢ H-0-C0-(CHy), - CH;

dioleostearina



Proprietati chimice grasimi
3.Aditia de hidrogen: Reactia este posibila doar la
uleiuri si este similara cu cea de aditie a halogenilor.
Are loc n prezenta de nichel(care are rol de
catalizatori In , presiune si temperatura 1nalte). Se
practica la scara industriala si sta la baza obtinerii

maraarinel din ulelul vegetal.

CHy— 0—CO—(CHy)-CH=CH{CH,),-CH; CH;—0—C0—(CHy6-CH;

H —0—(0—(CH,),-CH=CH-(CH,),-CH; el 200-2500(:,4?2.)__ (|:H —0—C0—(CHyp)¢-CH;

CHs—0—CO—(CH,);-(CHy 14-CH; CH—=0—C0— (CHy)-CH;
Dioleostearina Tristearina

Lichida Solida


https://sites.google.com/site/reactiichimice/home/reactii-de-hidrogenare-si-reducere/Picture9.png?attredirects=0
https://sites.google.com/site/reactiichimice/home/reactii-de-hidrogenare-si-reducere/Picture9.png?attredirects=0

Proprietati chimice grasimi

4.Sicativarea

La aceasta reactie participa doar uleiurile. Reactia este de fapt un proces de
polimerizare (aditie repetata) care are loc la nivelul dublelor legaturi din
molecula gliceridei si care se produce sub actiunea oxigenului din aer. Se
concretizeaza prin faptul ca anumite uleiuri, intinse pe suprafete, formeaza
pelicule aderente, transparente si rezistente la intemperii.

Din punctul de vedere al comportarii la sicativare, uleiurile se impart in trei

categorii:

* uleiuri sicative —ulei de in- sunt cele care formeaza pelicule de foarte
buna calitate in mai putin de 24 de ore;

* uleiuri semisicative - acestea formeaza pelicule intr-un timp indelungat si
calitatea lor este mai mica;

* uleiuri nesicative —ulei de masline- nu formeaza pelicule, acestea fiind
uleiurile comestibile.
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Importanta grasimilor

Rolul esential al grasimilor este acela de rezerva
de combustibil pt.organism. Atunci cand sunt
oxidate complet, grasimile se transforma in CO,,
H,O si se elibereaza o cantitate mare de energie.

Materiile grase din hrana au si alte roluri
secundare .



Aplicatii
9.paginall5.Se supun saponificarii 8,90 g tristearina
cu solutie de KOH , 40%.

a)Calculeaza masa de sapun obtinuta;

b)Calculeaza masa sol.KOH introdusa in proces,
stiind ca s-a folosit un exces de 10%.
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Aplicatii
IVpaginall6. Un acid gras saturat contine 12,5% O
(oxigen). Determina formula moleculara si structurala

a acidului . Scrieti formula trigliceridei care se obtine
din glicerina si acidul gras determinat.



Rezolvare 1V/ 116




Tema

1.Se supun saponificarii 1780 g tristearina cu solutie de
KOH , 40%.

a)Calculeaza masa de sapun obtinuta;

b)Calculeaza masa sol.KOH introdusa in proces, stiind ca
s-a folosit un exces de 5%.

2. Un acid gras nesaturat contine 11,3475% O (oxigen).
Determina formula moleculara si structurala a acidului .
Scrieti formula trigliceridei care se obtine din glicerina si
acidul gras determinat.(obs.Atentie la formula gen.a
acidului gras nesaturat).



